
À LA BOURRE
Pas de travaux
à la Poste de Sorgues
avant début 2011
Le chantier de transformation
du bureau de Poste de Sorgues,
situé rue du 11 novembre de-
vait débuter hier. Il ne commen-
cera finalement qu’au début de
l’année 2011. L’établissement
sera le 8e du département à bé-
néficier d’une modification de
l’espace avec deux objectifs
avancés : réduire l’attente et la
qualité du service. La ligne gui-
chet devrait ainsi disparaître et
les postiers et clients évoluer
dans un seul et même espace.

LA DÉDICACE
Plongez dans l’histoire
de May Kham
Un destin incroyable, un par-
cours effroyable. Du Laos, aux
camps de réfugiés en Thaïlande
jusqu’au quartier populaire de
Monclar, May Kham conte son
histoire de petite fille Hmong
dans un ouvrage "Journal
d’une enfant survivante" (les
Nouveaux auteurs) à laquelle la
Provence a déjà ouvert ses co-
lonnes (voir notre édition
d’hier). Si vous souhaitez la ren-
contrer, elle dédicacera son
ouvrage (qui sort le 4 novem-
bre) à trois reprises. Ren-
dez-vous d’abord "Aux lettres
de mon moulin" à Nîmes le 5
novembre à 18 h, puis le 13 no-
vembre à l’espace culturel Le-
clerc des Angles à 14 h et enfin
le 20 novembre à 10 h au Cultu-
ra de Nîmes.

LE BON PLAN
Grand chef donne cours
de cuisine gratuit

Ça donne la patate : Laurent
Azoulay (Hiély Lucullus à Avi-
gnon, Au saule pleureur à Mon-
teux) vous apprendra à magni-
fier la pomme de terre, thème
cette année de l’Université po-

pulaire de la cuisine. Ça se pas-
se lundi 8 de 19h à 20h au maga-
sin But d’Avignon Nord, qui prê-
te ses cuisines équipées aux
marmitons. Et c’est gratuit. Il
suffit de s’inscrire à l’avance à
l’accueil du magasin ou au
�04 90 03 79 79.

LE CONCOURS
Les marmitons
aux fourneaux
Ils sont cuistots en herbe, ap-
prentis cuisiniers et pour cer-
tains les futures grandes toques
de demain. Parmi les étapes qui
mènent aux étoiles (et pas forcé-
ment celles du Michelin), figure
le concours de meilleur appren-
ti de France. Comme chaque an-
née, la sélection régionale s’ef-

fectue à Avignon, ce mercredi 3
novembre à l’école hôtelière.
Sous la houlette des Maîtres cui-
siniers de France chers à Mi-
chel Receveur et l’oeil averti
d’un jury de professionnels, les
jeunes devront réaliser plu-
sieurs plats en un temps impo-
sé sans fausse note au piano.

L’OUVERTURE
Feu vert pour le pont
de l’Amandier
Ce matin, le président du
Conseil général, Claude Haut,
inaugure le nouveau pont qui
enjambe désormais le passage
à niveau éponyme situé dans la
zone industrielle de Fontcou-
verte.

Terminus à Tizi ouasli, au Maroc. Hier, la TCRA,
représentée par Christophe Mayan, responsa-
ble des services techniques, remettait les clés
d’un bus de ville à Hamid Rahmouni, président
de l’association Amitié et Entraide Franco-maro-
caine. "C’est un geste énorme, confie le prési-
dent. Il faut savoir que dans ce village de 8 385
habitants, certains élèves doivent faire 8 kms à

pied pour se rendre à l’école ou au collège." Dé-
couragées, certaines familles ont même arrêté
la scolarité de leurs enfants. "Ce bus est la solu-
tion pour sortir nos enfants de l’isolement." Un
geste tout naturel pour la TCRA en collabora-
tion avec la Coga, la mairie d’Avignon, le club de
la presse du Grand Avignon et l’association SOS
joie de vivre. "C’est un bus qui est à la vente et

dont on ne pouvait plus se servir. Lorsque l’asso-
ciation nous a contacté nous avons tout de suite
dit oui." Pour 1 000¤, l’association acquiert un
bus de l’année 1993, d’une valeur de 4 000 à
6000 ¤. Un joli cadeau pour une centaine d’élè-
ves. Et ce n’est pas fini, un deuxième bus de la
TCRA devrait partir pour le Maroc dans quel-
ques semaines.  / TEXTE S. MARIN PHOTO A.ESPOSITO

24h A AVIGNON

Avis à tous les épicuriens,
amateurs de gastronomie à la
provençale. A l’occasion de
l’anniversaire d’Auguste Es-
coffier, les chefs du Club hôte-
lier d’Avignon concoctent le

premier Dîner d’Epicure, le
lundi 8 novembre, à 19 heures
à l’Espace Jeanne Laurent. Un
anniversaire fêté en présence
de Michel Receveur, prési-
dent des Disciples d’Escoffier.
Histoire de vous mettre l’eau
à la bouche, voici quelques
extraits du menu spécial "Pou-
le au pot", un mille feuilles de
foie gras, pomme et céleri aux
truffes. Une volaille fermière
du Gers et son aile farcie au
homard breton, sauce suprê-
me au beurre de crustacés. Au
dessert, le délice au chocolat
suisse. Châteauneuf du Pape
et Tavel, les vins nobles se-
ront aussi de la partie. Un me-
nu de chef à 50 euros.
➔ Le Dîner d’Epicure, le 8 novembre à
19 h, Espace Jeanne Laurent.
Réservations : 04 90 14 87 84. 
 / PHOTO JÉRÔME REY

D’ici fin 2010 ou début 2011, de
gros travaux vont être entrepris
sur le chemin du Cèdre. Ces tra-
vaux entrent dans le cadre d’un
aménagement global de ce che-
min qui supporte une circulation
automobile non conforme à la voi-
rie actuelle (plus de 3000 véhicu-
les par jour). Ce projet va permet-
tre d’aménager une voirie de 6 m
(2 voies de circulation) et surtout
deux trottoirs de part et d’autre
de 3 m chacun partagés longitudi-
nalement en une piste cyclable
de 1,5 m dissociée de la circula-
tion automobile et d’un chemine-
ment piéton de 1,5 m permettant
un déplacement des piétons et
des cyclistes en toute sécurité. Le
rétrécissement sous le pont de chemin de fer sera traité en installant
des feux tricolores, permettant une circulation alternée. Deux ronds
points seront aménagés aux extrémités de ce chemin, l'un au carrefour
avec les Vertes Rives et l'autre avec le chemin de la Croix de Joanny. Ces
deux giratoires permettront à la fois d'aménager ces carrefours mais
surtout de réduire la vitesse des automobilistes. Pour Régis Peillard,
habitant au 169 dudit chemin et membre du comité consultatif, "ces tra-
vaux sont devenus indispensables. Nous les attendons depuis long-
temps. Il faut savoir que ce chemin est emprunté par tous les véhicules
qui veulent éviter de passer par le cours cardinal Bertrand, ils peuvent
ainsi prendre directement accès vers Morières ou le Pontet". Le plan de
l'aménagement est consultable en mairie. Les travaux débuteront par la
mise en place du collecteur d'eau pluviale et les réseaux souterrains par
le Grand Avignon et se poursuivront par l'aménagement de la voirie par
la Ville. Ils devraient durer un an.   / TEXTE ET PHOTO JOCELYNE RICARD

LA TCRA CÈDE UN VÉHICULE POUR UN PRIX RÉDUIT

LesécoliersdeTiziouasliprendrontlebus
Une centaine d’élèves de cette ville du Maroc font chaque jour 8 km pour aller à l’école

LA BONNE NOUVELLE À MONTFAVET
Enfin les travaux sur le chemin du Cèdre

MOULIN À HUILE

V E N T E À L A B O U T I Q U E

TÉL. 04 90 20 95 02

LOTS À FAÇON

LOTS À FAÇON

Avignon

Direction Arles

Rognonas

St Michel
de Frigolet

Direction
Chateaurenard

PACA

Médaille d'or 2010
Huile d'olive de France

Catégorie "Fruité Vert"

Concours Agricole

Moulin à Huile de Barbentane

Moulin à Huile de Barbentane

1231 Rte d'Avignon

13570 Barbentane

T. 04 90 20 95 02

contact@moulin-barbentane.com

www. moulin-barbentane.com

Nov. et Déc. Boutique ouverte

7/7jrs 9h30 à 12h et de 14 à 19h.

CAMPAGNE 2010

FAITES L'HUILE DE VOS PROPRES OLIVES

LOTS À FAÇON

LOTS À FAÇON

À PARTIR DU 1er NOV. 7/7Jrs

À PARTIR DU 1er NOV. 7/7Jrs

MIAM !

Festival Auto Service
Avignon

04 90 13 82 82
Delta vehicules industriel

Chateaurenard
04 90 94 43 13

177684

786321

Combustibles sans odeur
Vente directe au Volucompteur
6, av. de Fontcouverte

AVIGNON

Tél. 04.90.88.44.44

Pour votre chauffage

PÉTROLE

Sté PHILIPPE
Dépôt ouvert de 8h à 12h et de 14h 

à 18h du lundi au vendredi

194257
Menus au choix 7j/7

Formule midi - soir à 8,30 E

Formule déjeuner à 8 E

Livraison comprise
Tél. 04.32.75.01.98

http://lemarmiton.net

LE MARMITON
REPAS à DOMICILE

Possibilité de financement
par APA

908730

04 90 86 12 78
- Ménage & Repassage

- Aide aux personnes âgées

- Jardinage & Bricolage

- Agrément qualité & Dossier APA 

Adispo Services
Chez vous, pour vous rendre service

Services à Domicile

ADRESSES UTILES
AVIGNON Au quotidien
196244
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www.laprovence.com


